
Menu
DU MARCHÉ

Prix nets, service compris. 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Origine de la viande : France
 Plats élaborés sur place à partir de produits bruts.

DISPONIBLE À TOUS LES SERVICES  
(EXCEPTÉ LE VENDREDI SOIR)

FORMULE EN 2 TEMPS : 24€
FORMULE EN 3 TEMPS : 32€
FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

E N T R É E

radis blanc, coulis de melon, yuzu
Accord conseillé : Vouvray « Empreinte » – Alain Robert

MAKI D’ESPADON

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

F R O M A G E

chèvre frais, Abondance et Comté 12 mois
Accord conseillé : Vouvray « Empreinte » – Alain Robert

TRIO

FILET DE VOLAILLE JAUNE

Pommes de terre grenaille au basilic, légume de
saison et pesto de basilic aux amandes

Accord conseillé : Viognier Barral

TARTELETTE
mirabelles de Lorraine IGP et amandes

Accord conseillé : Sens Dessus Dessous


	Menu
	DU MARCHÉ
	FORMULE EN 2 TEMPS : 24€ FORMULE EN 3 TEMPS : 32€ FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

	ENTRÉE
	MAKI D’ESPADON
	radis blanc, coulis de melon, yuzu

	PLAT PRINCIPAL
	FILET DE VOLAILLE JAUNE
	Pommes de terre grenaille au basilic, légume de saison et pesto de basilic aux amandes

	FROMAGE
	TRIO
	chèvre frais, Abondance et Comté 12 mois

	DESSERT
	TARTELETTE
	mirabelles de Lorraine IGP et amandes



